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Paltrinieri
Emilia Romagna

Das Weingut wird heute in dritter Generation von
Alberto Paltrinieri und seiner Frau Barbara gefihrt.
Unterstiitzt werden sie dabei von den beiden Onologen
Attilio Pagli und Leonardo Conti sowie dem Agronomen
Stefano Dini. Die 15 Hektar der Familie befinden sich
in der historischen Zone von Cristo di Sorbara in der
Provinz Modena, eingebettet im Flachland zwischen
den beiden Po-Nebenfliissen Secchia and Panaro.

www.garibaldi.de

Lambrusco di Modena
DOC Radice

Rhabarber, frische Hefe, Zitrusnote,
feine anhaltende Perlage, frisch,
erfreulich trocken und saftig

Winzer: Paltrinieri

Region: Emilia Romagna

Rebsorte: 100% Lambrusco di Sorbara
Farbe: rot

Ausbau: Pét Nat

Alkohol: 11.0 % vol

Trinktemperatur: 10 - 12°C

Kulinarischer Tipp: Zu frittiertem Fisch, asiatischen
und hellen Fleischgerichten

0.75 | — Bestellnummer 23900

Gambero: 2,5/3 Glasern

AIS: 3/5 Trauben

Slow Wine: Vino Slow, Mundus Vini 2019: Gold
&quot;Best of Show Lambrusco&quot; Falstaff: 91

Hier setzt man - was eine Seltenheit ist - auf die
anspruchsvolle Rebsorte Lambrusco di Sorbara. Das ist
der hellfarbige Vertreter der Lambrusco-Familie. Wenig
Bitterstoffe, eine angenehme Saure und ausgepragte
Erdbeer- und Johannisbeeraromen sorgen flr ein
animierendes Gaumenerlebnis und machen ihn absolut
tageslichttauglich.
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