
Toskanische 
Winterreise 

Ribollita – 
die toskanischen Gemüsesuppe  
dazu Rosso di Montepulciano DOC BIO 
von Poliziano für 11,90€*

Rosso di Montepulciano DOC 2021 BIO  
80% Prugnolo Gentile (Sangiovese), 20% Merlot 
Das Weingut Poliziano von Federico Carletti ist eines der führenden 
Häuser des Vino Nobile di Montepulciano. Der „kleine Bruder“ des     
Nobile ist der Rosso di Montepulciano. Seinen jugendlichen Charme ver-
dankt er einer früheren Lese der Trauben und dem Ausbau vorwiegend 

im Edelstahl: ein erstaunlich tiefgründiger Wein mit Aromen von      
Kirschen und Zwetschgen. Er präsentiert sich in seiner frischen Art, 
mineralisch-erdig, mit vollem Körper und samtigem Finale. Passt      

gut zur Ribollita, der herzhaften 
toskanischen Bauernsuppe mit   
weißen Bohnen und Schwarzkohl 
sowie reichlich Parmesan, oder zum     
Bistecca alla Fiorentina, dem 
gegrillten T-Bone-Steak vom Chia-
nina-Rind, das in dieser Region auf-
gezogen wird. 
13,90€ 18,53 €/l Aktionspreis Einzelflasche 11,90€*

Toskanische Winterreise 

Diese 6 Weine im Karton 
statt 78,40 €  

Aktionspreis 59,90€*  
Sie sparen 18,50 €.  

*Aktionspreise bis 28. Februar 2023, solange Vorräte reichen.  
Jahrgangswechsel bei einzelnen Weinen möglich.
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   kifahren am Monte Amiata, Baden in den dampfenden Thermalquellen 
von Saturnia, ein entspannter Besuch der Uffizien, ausgedehnte Wan-
derungen in den Hügeln des Chianti oder an den leeren Stränden der 
Maremma, wo die Temperaturen angenehm mild sind – die Toskana hat 
zur Winterzeit viel zu bieten.   
Wir begeben uns auf eine Reise in die Ruhe und zu uns selbst, genießen 
die gute Luft, das Licht und die Transparenz für einen weiten, klaren Blick. 
Weitab von sommerlicher Geschäftigkeit und touristischem Trubel werden 
die Eindrücke intensiver. Der Schein des flackernden Kaminfeuers bringt 
die leisen Töne in unserem Inneren zum Klingen.   
Zum sinnlichen Genuss in der kalten Jahreszeit verlangen Körper und 
Geist nach einer gewissen Opulenz und Wärme. In der Toskana ist der 
Tisch mit frisch gepresstem Olivenöl, vollmundigen Weinen und aroma-
tischen Köstlichkeiten reich gedeckt. Wir laden Sie mit unserem Weinpa-
ket auf eine toskanische Winterreise ein und stellen Ihnen sechs Rotweine 
mit hervorragendem Preis-Genuss-Verhältnis aus verschiedenen Anbau-
gebieten der Toskana vor.  
 
Chianti Rufina DOCG 2020  
95% Sangiovese, 5% Colorino 
In Rufina, der kleinsten Unterzone des Chianti-Gebiets in den Hügeln öst-

lich von Florenz, betreibt die Familie Masi seit Anfang des 20. Jahr-
hunderts die Fattoria di Basciano. Auf skelettreichen Mergelböden 
wachsen hier die Trauben für ihren Chianti, der sich konzentriert und 

samtig mit den einladenden Aromen 
von Waldbeeren, Kirschen und Veil-
chen und einer ausgezeichneten 
Tanninstruktur präsentiert. Ein wür-
diger Begleiter zum Arista alla 
Fiorentina, dem toskanischen 
Schweinebraten mit Rosmarin, Fen-
chelsamen und Knoblauch.  
12,20€ 16,27 €/l  Aktionspreis Einzelflasche 10,50€* 

 
Chianti Colli Senesi DOCG 2020 BIO 
95% Sangiovese, 3% Canaiolo nero, 2% Malvasia bianca und Trebbiano 

Das Weingut La Lastra umfasst Weinberge sowohl bei San Gimig-
nano als auch bei Siena. Bereits seit 1994 betreiben Nadia Betti und 
ihr Mann Renato Spanu hier Bio-Weinbau aus Leidenschaft. Ihr fröh-

lich-frischer Chianti mit einem traditionellen kleinen Weißweinanteil 
zeigt saftige Kirschnoten und wür-
zige Aromen, dazu eine belebende 
Säure-Tannin-Struktur und guten 
Nachhall. Passt zu Pasta al Ragù 
di Cinghiale, Eierbandnudeln mit 
Wildschweinsoße, sowie zu Sala- 
mi und mittelreifem Pecorino.  
12,60€ 16,80 €/l Aktionspreis Einzelflasche 10,80€*

S Toscana Sangiovese COLMAIA IGT 2020 BIO  
100% Sangiovese  
Seit 1846 wird die fast 1000jährige Benediktiner-Abtei Badia a Colti-
buono im Chianti Classico-Gebiet von der Familie Giuntini/Stucchi-   

Prinetti bewirtschaftet. Seit 2003 arbeitet man hier zertifiziert bio-
logisch. Die Chiantis erreichen regelmäßig die höchsten Auszeichnun-
gen, und auch die Weine für jeden Tag wie der COLMAIA überzeugen 

mit hohem Niveau: Aromen von reifen roten Früchten, feine     
Walnussnoten, mit weicher Textur 
und gutem Trinkfluss. Macht Freude 
zu vielen Speisen, ein besonderer 
Gaumenschmaus zu Crostini al 
Salsiccia con Funghi, kleinen 
Toastbrötchen mit warmem Aufstrich 
aus toskanischen Würsten mit Pilzen.   
12,70€ 16,93 €/l  Aktionspreis Einzelflasche 10,90€* 

 
Morellino di Scansano DOCG 2021 
85% Sangiovese, 10% Alicante, 5% Ciliegiolo 
Le Pupille heißt das Weingut und Elisabetta Geppetti die Frau, die es 
in den 1980er Jahren übernahm. Ihre Initiativen und ihr Qualitätsstreben 

verhalfen dem Weinbau in der Maremma zu großem Aufschwung. 
Neben den vielprämierten Supertuscans überzeugt ihr „einfacher“ 
Morellino mit Top-Qualität. Intensive Frucht mit Kirschen, Pflaumen 

und Heidelbeeren, dazu Rosenblätter 
und Gewürze, erfrischende Säure   
und feine Tannine, langer Nachhall.  
Famos zu Coniglio con Olive,      
gebratenem Kaninchen mit Oliven 
oder Cacciucco alla Livornese,  
dem typischen Fischeintopf der toska-
nischen Küste. 
14,50€ 19,33 €/l Aktionspreis Einzelflasche 12,20€* 

 
Montecucco Rosso DOC Rigoleto 2020 BIO  
70% Sangiovese, 15% Ciliegiolo, 15% Montepulciano 
Das Weingut Colle Massari des Unternehmers Claudio Tipa ist die   
moderne Interpretation der Toskana – auf höchstem Niveau! Bio-zertifi-

ziert seit seiner Gründung 1998 wurde es im Gambero Rosso bereits 
2014 zum Weingut des Jahres gekürt. An den Ausläufern des Monte 
Amiata auf 320 m ü.M. wachsen die Trauben auf kargem Boden und 

unter starken Temperaturschwankun-
gen – hilfreich für Aromentiefe und 
Struktur. Der Rigoleto verführt mit 
Noten von Waldbeeren, Pfeffer und 
Thymian und zeigt sich dicht, samtig 
und harmonisch. Zu Anatra all’ 
Arancia, Entenbrust mit Orangen-
sauce, ein Genuss!  
12,50€ 16,67 €/l Aktionspreis Einzelflasche 10,70€*


