Der glinstige Augenblick
Die Anfange von GARIBALDI

ol L e B FUr den gunstigen Zeitpunkt, zum Beispiel eine Ertdahg
i\ . : zu treffen, hat die griechische Philosophie den Biei§airos.
Auch in der Bibel wird das Wort Kairos fir einen v@att
gegebenen Zeitpunkt, eine besondere Chance unddbele
heit, verwendet. Ich will es nicht so hoch hangder so ein
gunstiger Augenblick war wohl vor gut drei Jahrzim als
ich ohne viel Nachdenken ein Ladengeschéft in derdidner
SchellingstraRe anmietete, um eine Weinhandluragt#tnen
SEMPLICE ist ein Beitrag von und das Ganze GARIBALDI zu nennen.
Eberhard Spangenberg. Er ist seit
1983 Inhaber von GARIBALDI, war  Deutschland, damals noch kulinarisches Odland, geaade
1992 Grunder von Slow Food  grst zu neuen Ufern aufgebrochen. Man richteteRiek
Deutschland und viele Jahre Publizist - Frankreich und auf die durch den Guide Miahel
und Verleger. Es geht in SEMPLICE . S i .
um kritische und kreative Gedanken vgrbre[tete kullnarl__sche Kultur und 6ffnete sicimde '
zum genussvollen und bewussten  dionysischen Geniissen und der Lebensart des nredier
Leben, um kulinarische und Raums. Die Deutschen lernten langsam das Geniefien mi
kulturelle Themen. Eckart Witzigmann im Tantris und spater in seiner
Aubergine, mit Wolfram Siebeck mit seiner Kochsctiwle
Am Anfang von SEMPLICE steht der  Anfanger und in Artikeln in fast allen bedeutendeitufigen
Traum, eine Strandkneipe an der  ng Zeitschriften der Republik. Johann Willsbergér m
toskanischen Kuste zu betreiben, vor - gainem gourmet — Das Internationale Magazin fliegut
einem Pinienwald und mit blauen . .
Sonnenschirmen und blauen Essen, aber auch das Br_emer Welnhandelshaus_ S(_a_gnltz m
Liegestiihlen. Daraus entwickelt sich dem Kollegbuch des Weins waren die gro3en Pionikee,
ein nachster Traum, ein einfaches die Grenzen geéffnet und den Deutschen in deni@iﬂbz
kleines Lokal in Miinchen mit gerade Jahren aufgezeigt haben, wo es kulinarisch langgesiod.
mal zwei Dutzend Géasten. Sie sitzen
zum Teil an der offenen Kuche, zum  Krieg, Wahrungsreform, Hunger und Lebensmittelkarte
Teil an einem grof3en Tisch. Eberhard gehdrten nun endgultig der Vergangenheit an. DietBehen
Spangenberg verwohnt seine Gaste megannen, Wein nicht nur als eher lieblich schmedke
einfachen und einfachsten Gerichten ayis,onsmittel und berauschendes Gesoff zu begrsiademn

besten Rohstoffen und mit ein paar . s .1
ausgewahlten Weinen. Dazu gibt eSJ-e&(_hoben dieses gottliche Getrank in den Statusaesiss-

Menge guter Tipps und viel mittels, ja sogar des Luxusartikels. Deutschlandieckte die
Kommunikation. SchlieRlich geht diesefockenen Weine und nach der Ungarischen Madcheh&a
Traumlokal auf Reisen, in zwei und dem Edelzwicker waren nun trockene Weine uniérrer

Zirkuswégen, einer mit der offenen  des aus Italien angesagt, Pinot Grigio und Proseé&lie.ers-
Ktiche und Bar, der andere mit ein paaten Weinbiicher und Zeitschriften erschienen auf kliamk.
Tischen und Gartenmébeln, die man  \yejn und Essen wurden auch zu einem Gebiet, aufriem
uberall aufstellen kann, wo interessantgy, o< wissen wollte — es gab viel zu erzahlen. dsnafar

Menschen zusammenkommen. Am . .
Ende steht die Erkenntnis, dass zum auch die Bereitschaft da, etwas mehr Geld auszugeben

Traumen und zur Verwirklichung des . ) ) ) )
einfachen und glicklichen Lebens ~ Eine ganze Reihe von Weinhandlungen wurden in diser

Papier und Bleistift gentigen, und im  gegrundet, nicht nur GARIBALDI. Ich wusste diesersgiin

besten Fall auch noch ein blauer gen Augenblick damals nicht selbst als solchen sat#izen.

Liegestuhl. Das ist SEMPLICE. Erst riickblickend erscheint mir die Situation dansds
glicklich und vorteilhaft. Wenn ich heute sehesdasviel
schwieriger als damals ist, eine Weinhandlung néawa



ziehen und wirtschaftlich erfolgreich zu gestalterif} ich
den Aufwind von damals ganz anders zu schatzenlefigk
Weinhandler war es mir in diesem historischen Udnifebg-
lich, in Italien Weinguter zu entdecken und alg¢esraach
Deutschland zu bringen, die heute zu den ganz grblaenen
der Welt gehdren. Sie waren damals noch unbekarht u
noch nicht auf dem Markt vertreten.

Nicht zu vergessen: Auch die Weinproduktion selastn
diesen Jahren einer qualitativen Revolution untefemrDer
Austausch von Wissen und Erfahrung kam internatiersl
richtig in Schwung — einerseits vom florierenderrikia
getrieben, andererseits von den Krisen in der Laridaehaft,
die einer starken Industrialisierung ausgesetzt.war
Edelstahltanks fir die temperaturgesteuerte Garuaghten
die grof3e Revolution in die Keller. Somit wurde égjiah,
mit technischen Hilfsmitteln auch in warmeren Region
Weine unter Bedingungen auszubauen, die sonst digch
Natur den kalteren nérdlichen Regionen vorbehaltarew.
Auch das andere gro3e ,Werkzeug" zur Erzeugung tatali
hochstehender Weine, die Barriques, in Frankreichggamd
gabe, kamen in diesen Jahren nach Italien. Ichrenia mich,
wie mir Giacomo Bologna damals in Rochetta Tanantzst
seinen Barrique-Keller zeigte, den ersten, denncimeinem
Leben gesehen habe. Dieser grol3e Pionier des iisdiean
Weins, in einem Atemzug mit Angelo Gaja, der Familie
Conterno, den Antinoris und besonders mit dem Jlisten
Luigi Veronelli zu nennen, schuf damals mit dem Braell’
Uccellone einen Wein, der bis heute Weltruf hat.

Ich gehore nicht zu den Leuten, die sentimentalatiemn
Zeiten nachtrauern, in denen angeblich alles besser Im
Gegenteil, die Weine der Welt haben sich bis hetétadig
verbessert, wir haben alle viel gelernt, nicht dig Wein-
macher und Weinhandler, auch die Konsumenten. Raral
hat sich allerorts eine tolle Kiiche entwickelt und der
ganzen Welt verbreitet. Wein und Kiiche sind heytgainz
neue soziale Welten haben sich hier in den letiaéren
aufgetan. Eigentlich leben wir heute, kulinarischl @molo-
gisch gesehen, im Paradies. Wenn ich vom Kairag, de
gliicklichen Moment in den Siebziger und Achtzigérdn
spreche, dann nur, weil ich das heute besser Ubatsmn
kann und dankbar bin. Im Ubrigen macht mir die spat
Erkenntnis, dass ich damals auch einfach Glick haite
gutes Gefuhl. Semplice.



